
Ενδεικτική απάντηση 

2.1  

α. Με τον όρο οινοποίηση εννοούμε το σύνολο των διαδικασιών που οδηγούν από το 

σταφύλι στο κρασί. 

β. Η οινοποίηση διακρίνεται σε ερυθρή (παραγωγή ερυθρών οίνων) και στην λευκή 

(παραγωγή λευκών οίνων). 

2.2 

α. Είναι το στάδιο της οινοποίησης κατά το οποίο γίνεται σπάσιμο των ραγών, με 

αποτέλεσμα να απελευθερώνεται ο χυμός που βρίσκεται στη σάρκα και, μαζί με τα στερεά 

μέρη του σταφυλιού, να δημιουργεί τη σταφυλομάζα.  

β. Η αλκοολική ζύμωση αποτελεί ένα βιοχημικό φαινόμενο, κατά το οποίο τα σάκχαρα που 

περιέχονται στο γλεύκος μετατρέπονται σε αλκοόλη και CO2 με την βοήθεια ζυμομυκήτων 

κατά το σχήμα: C6H12O6 ⟶ 2C2H5OH + 2CO2. 

 

 

 


