
Ενδεικτική απάντηση 

2.1 

α. Οι σημαντικότερες μεταβολές οι οποίες παρατηρούνται κατά την ωρίμανση των οίνων 

είναι: 1) Η μεταβολή των χρωστικών των οίνων, 2) η μικρή ελάττωση της συγκέντρωσης της 

αλκοόλης, λόγω εξάτμισης, 3) ο σχηματισμός ή η βελτίωση του πρωτογενούς αρώματος 

(μπουκέτο), 4) ο οίνος κατά τη διάρκεια της ωρίμανσης αποκτά διαύγεια και ομοιογένεια.  

(Οι μαθητές αρκεί να αναφέρουν δύο (2) από τα παραπάνω) 

β. Σωστή απάντηση είναι ο αριθμός 2.   

 

2.2 

α. Οίνος (ή κρασί) είναι το προϊόν που παράγεται αποκλειστικά με ολική ή μερική 

αλκοολική ζύμωση γλεύκους σταφυλιών ή νωπών σταφυλιών (τα οποία έχουν υποστεί 

έκθλιψη ή όχι).  

β. Οι παράγοντες που επηρεάζουν την παρασκευή (διαμόρφωση) ενός ποιοτικού κρασιού 

είναι: Η ποικιλία, οι εδαφοκλιματικές συνθήκες, η καλλιεργητική τεχνική και η τεχνική 

οινοποίησης.  

 

 

 


