
Ενδεικτική απάντηση 

α.  

1. Το βασικό χρώμα. Με την πρόοδο της ωρίμανσης η χλωροφύλλη βαθμιαία εξαφανίζεται 

και αντικαθίσταται από άλλες χρωστικές. Μετριέται με ειδικό όργανο που ονομάζεται 

χρωματόμετρο.  

2. Η σκληρότητα της σάρκας. Με την πρόοδο της ωρίμανσης του μήλου η σάρκα του 

μαλακώνει. Ο βαθμός σκληρότητας προσδιορίζεται με ειδικό όργανο που ονομάζεται 

πιεσόμετρο ή δυναμόμετρο ή τρυφερόμετρο.  

β.  Μπορεί να χρησιμοποιήσει μηχανικό δονητή στην περίπτωση που σκοπεύει να πωλήσει 

τα μήλα για μεταποίηση. 

γ. Η συντήρηση των μήλων μπορεί να γίνει με το συνδυασμό χαμηλών θερμοκρασιών και 

ρυθμιζόμενης ατμόσφαιρας. Η αναπνοή, η οποία επιταχύνει την ωρίμανση, ευνοείται σε 

κανονική ατμόσφαιρα, επειδή η συγκέντρωση του οξυγόνου είναι υψηλή. Αν η 

συγκέντρωση του οξυγόνου μειωθεί στα 2-3% και αυξηθεί το διοξείδιο του άνθρακα στα 

5%, τότε μειώνεται στο ελάχιστο η αναπνοή και παρατείνεται ο χρόνος συντήρησης. Θα 

χρησιμοποιήσει μηχάνημα απομάκρυνσης της περίσσειας του διοξειδίου του άνθρακα και 

παροχής του οξυγόνου με εξαερισμό. 

 


