
ΕΝΔΕΙΚΤΙΚΕΣ ΑΠΑΝΤΗΣΕΙΣ 

Θέμα 2ο  

 

2.1 Τα δευτερεύοντα γεύματα είναι τα εξής: 

• Πολύ πρωινό τσάι ή earlytea 

• Απογευματινό τσάι ή  five o’clock tea 

• Σουπέ (Soupe) 

• Εκδρομικό πακέτο (Lunchbasket) 

 

2.2 Για την οργάνωση ενός μπανκέ (Banquet) συνεργάζονται ο διευθυντής του ξενοδοχείου 

ή ο διευθυντής επίσημων γευμάτων με τον πελάτη – διοργανωτή, εξετάζοντας θέματα που 

αφορούν: 

• Την αίθουσα που θα πραγματοποιηθεί η εκδήλωση 

• Το σχήμα των τραπεζιών 

• Τα φαγητά και τα ποτά που θα προσφερθούν 

• Το είδος του μουσικού προγράμματος και τις μικροφωνικές εγκαταστάσεις του χώρου 

• Τη διακόσμηση του χώρου 

• Το κόστος της δεξίωσης και τον τρόπο πληρωμής 

• Τον αριθμό των ατόμων, την ημερομηνία και την ώρα της δεξίωσης 

 

2.3 Ο μπουφές έχει ως πλεονέκτημα την ταχεία εξυπηρέτηση των πελατών, οι οποίοι 

αυτοσερβίρονται, επιλέγοντας φαγητά που βρίσκονται σερβιρισμένα μέσα σε πιατέλες 

εντυπωσιακά στολισμένες. Το σερβίρισμα των τραπεζοκόμων περιορίζεται στα ποτά και 

αναψυκτικά, ίσως και σε κάποια ορεκτικά σούπες και επιδόρπια. Άλλα πλεονεκτήματα είναι 

ο τεμαχισμός του κρέατος και το σερβίρισμα των πελατών, το οποίο γίνεται με τη βοήθεια 

του προσωπικού του εστιατορίου ή του μαγειρείου, που βρίσκεται πίσω από το τραπέζι του 

μπουφέ. Τέλος, τα σκεύη και οι πετσέτες τοποθετούνται συνήθως σε ένα σημείο του μπουφέ 

απ όπου τα παίρνουν οι πελάτες για να σερβιριστούν. 

 

 


