-VOCABULAIRE

A table! : mepdote oto tpomél!
La viande To kpéag
Le boauf To Bodivo
Leveau To pooydpt
L’ agneau To apvi
Le porc To yolpwvo
Un steak Mio, urpiloia
Laviande hachée O KIuac
Un roti ‘Eva ymto
Une cOtel ette ‘Eva moliddkt
La charcuterie Ta olhavTikd
Lejambon To Laumdv
Le pété To noté
L e saucisson To coldut
Une tranche Mia péta
La volaille Ta moviepikd
L e poulet To kotdémovro
Une cuisse ‘Eva. pmobtt
Un blanc ‘Eva. ot)00¢
Le poisson To yapr
Lethon O tévog
Lasardine H capdéla
L e saumon O colopdg
Une boite ‘Eva kovti




Les céréales

Ta cvtnpa (To INUNTPLOKEG)

Le riz

To pOlt

Les pates - un paquet

Ta Copoapikd — Eva TakETo

Le pain - un morceau, une baguette,
une tartine

To yout — éva koppdrtt, pio
umaykETa, pio eEta

L a biscotte - un paquet

H ppouyovid — éva maxero

Les oeufs Ta avya

Un oauf dur ‘Eva avyd ouytd
Un oauf alacoque ‘Eva owyd peldto
Une omelette Mio operéta

Une douzaine d’ oeufs

Mio dmoexada avyd

Les laitages

Ta yohokTOKOMIKA

Lelait - unlitre

To yéla — &va Aitpo

L e beurre -un pagquet

To Bovtupo — Eva TaKETO

Lacréme fraiche, le yaourt — un pot

H xpépa ydlaktog, To yiaovpti- £va
KEGEOAKL

L e fromage — un morceau

To tupi — éva KoppdTt

Les légumes Ta Aayavika
L’ aubergine H peitlava
L e champignon To povitdpt
Le chou To Adyovo
La carotte To xapOTO
La courgette To kolox0O1
Le poivron H mumepid

Le concombre To ayyovpt
Lasalade To popovAl cardro,
Latomate H vropdra
Lapomme de terre H natdro
Les fruits Ta povta
L’ abricot To Bepikoko
Lafraise H gpdovia
Lemelon To nemdvL
Lacerise To kepdot
La péche To poddxivo




L’ orange To moprtoxd
L a pasteque To kopmovlt
Lerasin To oTapdAL
Lapoire To ayladt

L’assaisonnement

H xapikevon

Le sel — une pincée

To aAdrtt — pia wpélal

Le poivre

To mumépt

L ail, I’oignon

To okdpdo, T0 KpPeUUHOL

L huile, levinaigre

To Ao, To EHOL

Lecitron

To Aepovi

Les boissons

Ta mwota

L’ eau, le jus de fruits - une bouteille

[ unverre

To vepo, 0 YOS PPOVTOV — EVa,
UTOVKAEAL / €va TOTHPL

Lethé, le café - une tasse

To todu, 0 Kapéc- Eva eMtidvi

Le chocolat chaud # froid - un bol

H Ceom # kpOo cokoAdta - £vo Lo

Les sucreries

Ta Cayapotd

La confiture, le miel -un pot

H popuerdoa, to péi, to falo

Le chocolat - une tablette

H coxoldtao — pia topmiéta

Laglace - une boule

To maywtd — pio pwdho

L e gateau - un morceau

To yAvk6 — éva KOUUATL

Latarte aux fruits - une part

H tépta pe ppovto — pio pepida

Les repas

Ta yedporta

Lematin - Le petit d§euner

To npwi — 10 TPOWVO

A midi - Le dé§euner

To peonuépt — 1o yeoua

L’ aprés - midi —le godter

To andysvuo — 10 KOANTGLO

Le soir - lediner

To Bpdov — 10 deinvo
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Les commerces

Ta payalia

La boulangerie (Ie boulanger)

O @ovpvo¢ (0 aPTOTOLOC)

L’ épicerie (I’ épicier)

To umaxdAiko (0 umaKdAng)

La poissonnerie (e poissonnier)

To 1yBvorwieio (0 1yyBvomdAing)

L a boucherie (le boucher)

To kpeonwAeio (0 KPEOTDOANG)

Lapétisserie (le patissier)

To Coyapomracteio (0
CayapomAdong)

L e marchand de légumes

O povafing

Les spécialités francaises

Or yolAMKEG omecLaMTE

L a bouillabaisse (poisson, pomme de
terre)

H provywpunéoa (yépt, motdra)

L a choucroute (chou et saucisses)

H choucroute (Adyavo kot
AOVKAVIKOL)

L e boauf bourguignon (boauf au vin
rouge)

To boauf bourguignon (Bodwvé e
KOKKIVO Kpaoi)

Laquiche lorraine (tarte salée)

H quiche lorraine (tdpta olpopn)

Lasoupeal’oignon H cobma pe kpeppdot
La mousse au chocolat H povc cokoldta

Le Paris—Brest To Paris-Brest

Le millefeuille To wAeéry
Apprécier la nourriture YyoMdlom 10 @aynTo
C’est ddlicieux! Eivot amoAanotikd!
C’ est dégueul asse! Eivou andio!

C’ est pas bon! Agv givar KoAd!

Cest tréssalé. Eivor 1oA) olpopo.
C’est trop sucré. Eivou tdpo Told yAUKO.
C’est amer. Etvot mikpd.
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Exprimer des sensations Ex@palm aeOfeeig
Ja fam! [Mewod!
Jai soif! Awyo!

Jai trop mangél

‘E@aya mdpo wolv!

Ja envie d un bon sandwich!

EmBoud éva kahd cavrovrrg!

Préparer un plat

Etowalo éva eaynto

Eplucher Kabopilo (Eeplovdilm)
Couper KoBw

Casser les caufs dans un bol 20O TO VYA GE £VO, UTOA
Ajouter [TpocOétm

Battre avec un fouet X1omdm pe Eva yTomnipt
Faire fondre du beurre dans une Awwvo Bovtopo o€ Eva TNyavt
poéle

Beurrer un moule

Bovtupove pio eopua

Verser dans un moule

Ade1dlm oe pio eopuo

Mettre au four

Bélw oto povpvo



http://www.tcpdf.org

