
 

Σοκολατοβιοµηχανία 

Εισροές� ∆ιαδικασία παραγωγής� Εκροές 

* * * * Κεφάλαια : Πάρα πολλά. 
* Χρόνος : 24-ωρη 
                  λειτουργία 
* Eνέργεια 
�Ηλεκτρική 
�Χηµική 
 
* ‘A νθρωποι (ειδικότητες) 
� Τεχνολόγοι τροφίµων 
� Χηµικοί 
� Μηχανολόγοι  
� Ηλεκτρολόγοι κ.ά. 
 
* Υλικά ( πρώτες ύλες ) 

1. σκόνη κακάο 
2. βούτυρο κακάο 
3. ζάχαρη 
4. γαλακτοµατοποιητής 

(λεκιθίνη) 
5. αρωµατικές ουσίες 

(βανίλια, κανέλα,  
µοσχοκάρυδο) 

6. σκόνη γάλακτος 
7. ηλιέλαιο (σε ελάχιστη 

ποσότητα) 
8. ξηροί καρποί (σε  

κάποια είδη) 
 

* Εργαλεία - µηχανήµατα 
� Μηχανές καθαρισµού 
� Αναµικτήρες, 
� Πεντακύλινδροι 
� Καλούπια 
� Κόνσες 
� Αυτόµατες µηχανές  
  συσκευασίας-
περιτυλίγµατος 

� Αυτόµατα ειδικά   
  µηχανήµατα όπου γίνεται 
   το καβούρντισµα. 

 
* Γνώσεις - Πληροφορίες 

. . .  

 
� Συγκοµιδή καρπών κακάο - 
    - Αποθήκευση σε σιλό 
� 
� Καβούρντισµα 
� 
� Ξεφλούδισµα 
� 
� Άλεση 
� 
� Ανάµειξη 
� 
� Ραφινάρισµα 
� 
� Κονσάρισµα 
� 
� Στερεοποίηση σε φόρµες 
� 
� Συσκευασία 
� 
� Αποθήκευση 
 

 
���� Προϊόντα 
 
• Σοκολάτες ∆ιάφορες  

 
• Ταµπλέτες  (µε    

βάφλα, µπισκότα) 
 

• Γκοφρέτες 
 

• Σοκοφρέτες 
 

• Σοκολατάκια      
µικρού µεγέθους 
 

• Σοκολατένια      
ροφήµατα  

 
• Κακάο 

 

���� Απόβλητα 

  � Τα υγρά τα οποία 
προέρχονται από τον 
καθαρισµό του εξοπλι-
σµού καθώς και τα 
λύµατα 

  � ∆ιάφορα στερεά. 

  � Καυσαέρια 

  � Αέριοι ρύποι κ.ά. 
 

 
���� Απώλειες 
 
  �  

  �  

 
☺ ΠΡΟΑΙΡΕΤΙΚΗ 

ΕΡΓΑΣΙΑ 
Σε  χαρτόνι να παρουσιάσετε σχηµατικά ( κυκλικά ή κατακόρυφα ) το 
διάγραµµα παραγωγής µίας παραγωγικής µονάδας της επιλογής σας. 

 


